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PRESENTACION D

El rediseno curricular del modelo educativo del tecnoélogo, articula los tres componentes
del Marco Curricular Comun de la Educaciéon Media Superior: 1) El fundamental; Il) El
ampliado; y Ill) El profesional, ahora laboral, conservando este ultimo, el enfoque basado
en competencias, bajo una nueva propuesta que impulsa al CETlI a mantener una
estrecha vinculacién con el sector productivo. El planteamiento del proceso educativo
surge a partir del campo profesional, lo que permite disefar la situacion didactica desde
una problematica que pone en juego e integra las competencias del estudiantado para la
transformacion laboral y el aprendizaje significativo dejando a un lado, la idea del empleo.

En este sentido, la presente asignatura plantea desde su propia construccion, un proyecto
integrador que va orientando el perfil de egreso y que hace explicito los conocimientos,
destrezas, habilidades, actitudes y valores que las y los estudiantes aplican en los
procedimientos técnicos especificos.

La asignatura de Control de Calidad en la Industria Alimentaria, situada en el octavo
semestre de la carrera, representa un pilar fundamental para el ejercicio profesional del
Tecndlogo como Quimico en Alimentos. En un entorno globalizado donde lainocuidady la
estandarizaciénsondevitalimportancia,estamateriadotaalestudiantedelasherramientas
para garantizar que los productos procesados cumplan con las especificaciones técnicas,
legalesy de satisfaccion del consumidor. El enfoque de la asignatura es analiticoy practico,
permitiendo que el alumno transite desde la comprensién conceptual de los conceptos
de calidad hasta la implementacion de técnicas estadisticas que permiten monitorear y
corregir procesos.

Elcontenido de laasignatura se estructura de manera progresiva en tres unidadesclave. La
primera de ellas: Qué es la calidad en la industria alimentaria, establece el marco normativo
y las definiciones basicas. La segunda unidad: Estadistica descriptiva y analisis de datos,
introduce a los conocimientos estadisticos necesarios para interpretar la variabilidad
de los procesos de analisis, permitiendo al estudiante transformar mediciones aisladas
en informacion valiosa para la organizacion. Finalmente, la tercera unidad: Tipos de
representaciones graficas, se centra en la visualizacion de datos y el uso de herramientas
de control estadistico, como diagramas y graficos de control, que son esenciales para la
detecciéon temprana de anomalias en la linea de produccion.

Al finalizar el curso, el estudiante habra consolidado aptitudes y habilidades vitales para
el sector industrial. Desarrollara una capacidad analitica para identificar variaciones en
procesos y destreza en el manejo de herramientas estadisticas. Asimismo, fortalecera su
criteriotécnico para latoma de decisiones, logrando comunicar de manera visual y efectiva
el estado de los procesos a través de graficos especializados. Con estas competencias, el
egresado del Centro de Enseflanza Técnica Industrial se posiciona como un profesional
capaz y competente en la industria o bien sus conocimientos podran ser aprovechados si
desea continuar sus estudios a nivel ingenieria.



I. IDENTIFICACION DEL CURSO

CARRERA:
TECNOLOGO COMO QUIMICO EN ALIMENTOS

Modalidad UAC Clave

Presencial Control de calidad en 233bMCLQAO0804

la industria alimentaria

Semestre Academia Linea de Formacion
Octavo Alimentos Procesos de
produccion
Créditos Horas Semestre Horas Semanales
5.4 54 3

Horas Teoria Horas Practica

Fecha de elaboracion Fecha de Ultima actualizacion

Enero 2026 -
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Il. UBICACION DE LA UAC

AMBITOS DE TRANSVERSALIDAD

Relacion con asignaturas respecto a Marco Curricular Comun de
Educacion Media Superior (MCCEMS).

Asignaturas vinculadas / Séptimo semestre

Analisis de
peligros

El estudiante adquiere conocimientos sobre los
requerimientos basicos en la industria alimenticia para

untos ) )
yP obtener productos inocuos y de calidad.

criticos de
control.

CURRICULUM
LABORAL
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lll. DESCRIPTORES DE LA UAC

Proporciona herramientas para controlar y optimizar procesos en la
industria alimentaria, implementando andlisis estadistico para ello.

Aplica herramientas estadisticas descriptivas y graficos de tendencia
en la realizacion y optimizacion, tanto de procesos como de analisis
guimicos gque se llevan a cabo en el ambito de control de calidad y su
aplicacion en el ambito profesional (industria alimenticia e industria
guimica en general).

Desarrollo de un analisis estadistico a un conjunto de resultados
de una serie de experimentaciones de calidad de un alimento.
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m Descripcién del Producto Integrador

Serealiza unanalisisfisicoquimicode unalimento, repitiéndolo
N veces para obtener los datos necesarios que permitan llevar
a cabo un analisis estadistico descriptivo. Ademas, se elaboran
los graficos correspondientes para su aplicacion en el ambito
del control de calidad.

m Formato de entrega

Analisis estadistico en formato digital (pdf).
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IV. DESARROLLO DE LA UAC

UNIDAD 1. QUE ES CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTICIA.

Procesos

Contenidos

Recursos

Productos

Evaluacion e

instumentos de
evaluacion

Define de
forma correcta
el concepto
de calidad en
la industria
alimenticia.

Elige de forma
correcta el tipo
de muestreo
gue se debe
realizar en

un alimento
identificando
todos los
requisitos,
caracteristicas
y tamafio de
la muestra a
analizar.

Definicion
de calidad en
la industria
alimenticia.
Definicién de
Control de la
calidad.
Aplicacion de
la estadistica
en la industria
alimentaria.

Tic’s.
Excel.
Calculadora.

Sala de computo.

Notas de
clase sobre los

conceptos basicos

de la calidad

en la industria
alimentariay la
aplicacion de la
estadistica en la
misma.

Muestreo y tipos de
muestreo.

Tic’s.
Excel.
Calculadora.

Sala de coémputo.

Cuadro sinéptico
en el que se
presentan las
caracteristicas de
un muestreo.

Lista de cotejo y/o
rdbrica para evaluar las
notas de clase.

Lista de cotejo y/o

rubrica para evaluar el
cuadro sindptico.

PP1. Analisis estadistico descriptivo de una serie de datos obtenidos de una

experimentacion.
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UNIDAD 2. ESTADISTICA DESCRIPTIVA Y ANALISIS DE DATOS.

Procesos

|dentifica las
caracteristicas
de los métodos
estadisticos

y los tipos

de variables
para poder
interpretar,
resumir y dar
confiabilidad a
dichos datos.

Realiza analisis
de datos
utilizando las
herramientas
estadisticas
descriptivas
para evaluar e
interpretar un
conjunto de
datos obtenidos.

Contenidos

El método
estadistico.

Tipos de variables y
tipos de datos.

Formas de
representar los
datos.

Recursos

Tic’s.

Excel.
Calculadora.
Sala de
computo.

Productos

Ejercicios escritos
utilizando
herramientas de
analisis de datos.

Analisis descriptivo.

Medidas de
tendencia central
(media, mediana,
moda).

Estadisticos de
dispersion: varianza,
covarianza,
desviacion
estandar,
coeficiente de
correlacion lineal.

Tablas de
frecuencias.

Tic’s.

Excel.
Calculadora.
Sala de
cémputo.

Ejercicios escritos
utilizando
herramientas de
analisis de datos.

Evaluacion e
instumentos de
evaluacion

Lista de cotejo y/o
rdbrica para evaluar los
ejercicios.

Lista de cotejo y/o
rdbrica para evaluar los
ejercicios.

PP2. Andlisis estadistico descriptivo de resultados de un estudio fisicoquimico.
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UNIDAD 3. TIPOS DE REPRESENTACIONES GRAFICAS.

Procesos

Representa
con graficos
los datos reales
obtenidos de
una medicién
con el fin de
describir y/o
explicar el
fendmeno en
cuestion.

12

Contenidos

-Tipos de
representaciones
graficas.

- Clasificaciéon de
graficos segln sea
la naturaleza de la
variable.

- Graficos para
datos categodricos:
grafico de barras,
grafico de sectores
(tarta).

-Grafico para datos
continuos:
Histograma,
diagrama de
tortas, poligono
de frecuencias,
Boxplot, diagrama
de pareto.

Grafico de
distribucion
normal.

Recursos

Tic’s.
Excel.

Calculadora.

Sala de
computo.
Tic's.
Excel.

Calculadora.

Sala de
computo.

Tic’s.
Excel.

Calculadora.

Sala de
cémputo.

Productos

Ejercicios escritos
utilizando

representaciones
graficas de datos.

Ejercicios escritos
utilizando grafica
de barrasy de
sectores.

Ejercicios resueltos
utilizando
representaciones
graficas de datos.

Evaluacion e
instumentos de
evaluacion

Lista de cotejo y/o
rdbrica para evaluar
ejercicios.

Lista de cotejo y/o
rdbrica para evaluar
ejercicios.

Prueba escrita o
cuestionario:

Preguntas tedrico-
practicas
evaluadas a

través de una
rdbrica.

PF. Desarrollo de un analisis estadistico a un conjunto de resultados de

una serie de experimentaciones de calidad de un alimento.
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V. RECURSOS BIBLIOGRAFICOS Y OTRAS
FUENTES DE CONSULTA DE LA UAC

Recursos Basicos

e Hubbard, M. R. (2021). Statistical Quality Control for the food industry .
Nueva York: Plenum Publishers.

Recursos Complementarios

* Rivas, J. (2014). Manual de Practicas y Actividades de Bioquimica de
los Alimentos. Mc Graw Hill.

Fuentes de Consulta Utilizadas

e Camara de Diputados del H. Congreso de la Unidn. (30 de septiembre
de 2019). Ley General de Educacién. https:/mwww.diputados.gob.mx/
LeyesBiblio/pdf/LGE.pdf

¢ Diario Oficial de la Federacion. (20 de septiembre de 2023). Acuerdo
secretarial 17/08/22 y 09/08/23. https://www.dof.gob.mx/nota_detalle.
php? codigo=5699835&fecha=25/08/2023

e Gobierno de México. (7 de septiembre de 2023). Propuesta del

Marco Curricular Comun de la Educacién Media Superior. https://
educacionmediasuperior.sep.gob.mx/propuestaMCCEMS
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